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ESSEN | MANGER

FUR DEN KLEINEN HUNGER / POUR LA PETITE FAIM

Caveau Plattli klein/gross

20.00/31.00
Assiette froide Caveau petite/grande /
Kaseplattli
20.00
Plateau de fromage
Chickennuggets mit Pommes Frites
_ 19.00
Nuggets de poulet avec frites
Po.rtlon Pommes Frites .00
Frites
VORSPEISEN / ENTREES
Saisonsalat
9.00
Salade saisonal
Suppe
Potage 11.00
Wir bieten ihnen saisonal eine leckere Suppe an '
Nous vous proposons une délicieuse soupe de saison
SCHMORGERICHTE / PLATS BRAISE
Involtini an Citronensauce mit Nideli und Gemise 31.00
Involtini a la sauce citron avec nouilles et légumes '
Ungarisches Gulasch mit Spatzli 31.00
Goulache hongrois avec des spétzli '
Schweinshaxe Gremolata mit Polenta und Gemise 28.00

Crémolata de jarret de porc avec polenta et légumes

UNSER KLASSIKER / NOS CLASSIQUES

Entrecote “chez nous” mit original Café de Paris
Serviert mit Pommes frites und Gemlise / Servi avec pommes frites et
légumes. (Ab 2 Personen / A partir de 2 personnes)

Cordonbleu
Mit Pommes frites und Gemuse / avec pommes frites et légumes

42.00

28.00



ESSEN | MANGER

FISCH / POISSON

Fischknuperli (200gr) mit Pommes frites oder Salat 32.00
Friture (200gr) avec pommes frites ou salade '

Fisch gebraten an Sesamél und Frihlingszwiebeln mit Salzkartoffeln und
Gemiuse 36.00

Poisson meuniére a I'huile de sésame et oignons verts,
Pommes de terre bouillies, légumes.

Wir haben frischen Fisch aus dem Bielersee

Bitte fragen sie einfach, was im Angebot ist

Nous avons du poisson frais du lac de Bienne
N’hésitez pas a demander ce que nous avons en stock

Ginfondue 26.00
Unser fondue wird mit Fran-Gin und auserlesenen Gewiirzen zubereitet '
Nous préparons la fondue avec Fran-Gin et des épices exquises
Vegiteller / Végétarien

g / Ve 22.00

Chili mit Kirbis und Susskartoffeln
Chili a la courge et aux patates douces

Unser wochentlich wechselndes Menl finden Sie im Caveau auf der Kreidetafel.
Lassen Sie sich Uberraschen!

Notre Menu de la semaine vous le trouverez sur notre tableau noir au Caveau.
Laissez-vous surprendre!

DESSERT
Dessert des Tages Preis nach Angebot
Dessert du jour Prix selon offre

Muck’s Gelati saisonale Aromen
Muck’s Gelati, arbmes de saison, barquette

5.00

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert.
Nous utilisons exclusivement de la viande et du poisson suisse. Les exceptions seront déclarées.
Preise in CHF inkl. 7.7 % MwsSt. | Prix en CHF 7.7 % TVA incl.



TRINKEN | BOIRE

Adelbodner mit oder ohne 1.0 | 11.00
Adelbodner mit 0.5 | 7.00
Adelbodner mit oder ohne 3.3 dl 4.50
Coca Cola 3.3 dl 4.50
Sinalco 3.3 dI 4.50
Rivella Rot 3.3 dl 4.50
Schweppes Tonic 1.9 dl 4.50
San Bitter 1.0 dl 4.00
Shorly 0.5 | 5.50
Elmer Citro 0.5 | 5.50
BIER

Aare Bier 3.3 dl 5.00
Leermond Bier, alkoholfrei 3.3 I 4.50

Spezialitaten des Hauses

Jura-Spritz 13.00
Frau-Gin & Tonic 12.00

Diverse regionale Spirituosen



