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MENU









Liebe Gäste
Wir freuen uns sehr, Sie bei uns herzlich willkommen zu heissen.
Wir sind bemüht dafür zu sorgen, dass Sie sich verwöhnt und wohl fühlen bei uns.
Bitte teilen Sie uns mit, falls Sie etwaige Lebensmittelallergien oder spezielle Wünsche haben, gerne suchen wir eine Lösung damit Sie Ihre Mahlzeit geniessen können.
Ihr Caveau Team
Esther, Daniel und Rita


Chers hôtes
Nous sommes ravis de vous accueillir parmi nous et vous souhaitons cordialement la bienvenue.
Il nous tient à cœur de faire de notre mieux pour que vous vous sentiez choyé et à l’aise dans notre établissement.
Veuillez s’il vous plaît nous informer si vous avez des allergies alimentaires 
ou souhaits spécifiques, nous ferons notre possible pour répondre à vos besoins.
Votre équipe du Caveau
Esther, Daniel et Rita





Herkunft
Fleisch			Schweiz (Boucherie Junod, La Neuveville)
Geflügel 		Schweiz (Boucherie Junod, La Neuveville)
Fisch			Schweiz – Bielersee
Käse			Käserei Erlach
Muck’s Gelati		Familie Jampen – Ott, Müntschemier
Brot 			Schweiz (Bäckerei Panorama, Biel)

Es ist uns sehr wichtig, ausschliesslich lokale und saisonale Produkte in unserer Küche zu verwenden


Provenance
Viande			Suisse (Boucherie Junod, La Neuveville)
Volaille			Suisse (Boucherie Junod, La Neuveville)
Poisson		Suisse – Bielersee
Fromage		Fromagerie Erlach
Muck’s Gelati		Famille Jampen - Ott, Müntschemier
Pain			Suisse (Boulangerie Panorama, Biel)

Il est très important pour nous d’utiliser en priorité des produits locaux et saisonnier qui proviennent de chez nos artisans régionaux



8.1 % Mehrwertsteuer sind in unseren Preisen inbegriffen
8.1 % TVA est inclus dans nos prix


	Frühling / Printemps

	Für den kleinen Hunger / Pour le p’tit creux

	Caveau Plättli
Planchette du Caveau
	CHF
	20.00 / 31.00

	
	
	

	Käseplättli / Planchette de fromage
	CHF
	21.00

	
	
	

	Fischknusperli mit Pommes und hausgemachter Tartarsauce
Friture de poisson avec frites et sauce tartare maison
	CHF
	33.00

	
	
	

	Pouletnuggets mit Pommes
Nuggets de poulet avec frites
	CHF
	20.00

	
	
	

	Portion Pommes / frites
	CHF
	8.00

	
	
	

	Vorspeisen / Entrées

	Grüner Salat / Salade verte
	CHF
	7.00

	
	
	

	Gemischter Salat / Salade mêlée
	CHF
	11.00

	
	
	

	Bärlauchcremesuppe / Velouté d’ail des ours
	CHF
	12.00

	
	
	

	
	
	

	
	
	




	Unsere Klassiker / Nos classiques

	Entrecôte de chez nous 
mit der berühmten Café de Paris-Butter, Pommes und Gemüse
au célèbre beurre Café de Paris, frites et légumes
	CHF
	47.00

	Ab 2 Personen / Dès 2 personnes
	
	

	
	
	

	Cordonbleu
Pommes und Gemüse / frites et légumes
	CHF
	29.00

	
	
	

	Winzerplatte / Assiette vigneronne
Lamm, Schwein und Poulet mit Bärlauchrisotto, Gemüse
Agneau, cochon et poulet avec risotto à l’ail des ours, légumes
	CHF
	38.00

	Fisch / Poisson 
	
	

	Fischknusperli mit Pommes mit hausgemachter Tartarsauce
Friture de poisson avec frites et sauce tartare maison
	CHF
	33.00

	
	
	

	Fischfilet gebraten an Sesamöl und Frühlingszwiebel
Salzkartoffeln, Gemüse
Filets de poissons à l’huile de sésame et oignons printemps
Pommes de terre et légumes
	CHF
	36.00

	
	
	

	Fischpiccata mit Tomatenspaghetti
Piccata de poisson avec spaghettis sauce tomate
	CHF
	36.00

	Vegetarische Gerichte / Plats végétariens 
	
	

	Süsskartoffelcurry mit verschiedenem Gemüse und Riso Venere
Curry de patates douces avec mélange de légumes et Riso Venere
	CHF
	24.00

	
	
	

	Spaghettis mit Gemüsetomatensauce
Spaghettis à la sauce tomate aux légumes
	CHF
	21.00




	Desserts 
	
	

	Dessert des Tages / Dessert du jour
	CHF
	12.00

	
	
	

	Muck’s Gelti (Becher)
Saisonale Aromen /arômes de saison (gobelet)
	CHF
	7.00

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	



Restaurant Caveau – Dorfgasse 7 – 2514 Ligerz – 032 545 31 66 - info@caveauligerz.ch – caveauligerz.ch

image1.png




